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“UIGILIA E ‘NATALE

‘MENU DI (ARNE

CARPACCIO DI VITELLING
COTTO A BASSA TEMPERATURA
CON CUGRI DI RADICCHIO DI TREVISO IN AGRODOLCE,
MASCARPONE E MOSTARDA DI FICHI

OFORMATING TIEPIDO BLLA POLPA DI CAPPONE,
PORRO STUFATQ, ZUCCH E GRANELLA DI PISTACCHI

LASAGNETTA GRATINATA Al PORCINI FRESCHI, FINFERLI
TARTUFATI, A51AG0 & GUANCIALE CROCCANTE

" TACCHINELLA NATALIZIA FARCITA BLLE PRUGNE E
il CASTAGNE CON TORTING DI PATATE, CARCIGF] & PROVOLA

COPPETTA AL MBRRON GLACE
CON CIOCCOLATO BIANCO, CROCCANTIND,
AMBRENE E PANETTONE BL RHUM

‘@GURO 35
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“UIGILIA E ‘NATALE

‘MENU DI “ESCE

INSALATINA DI MARE
CON DATTERINI CONFIT, SALICORNIA,
oEDANO RAPA E UGVA DI QUAGLIA

IL NOSTRO TRADIZIONALE BACCALA MANTECATO
CON POLENTINA AL NERO DI SEPPIA

LASAGNETTA VERDE Al CARCIOFI
CON POLPA DI RICCIOLA, PESCE SPADA E BRANZIND
CON GUAZZETTO DI GAMBERONI PREZZEMOLATI

FIGETTINO DI ORATA IN CROSTA DI OLIVE E NOCCIOLE
CON PATATINE ALLO ZAFFERANG,
FINOCCHI E MIRTILLI RGOS CANDITI

COPPETTA Al MBRRON GLACE
CON CIOCCOLATO BIANCO, CROCCANTIND,
AMBRENE E PBNETTONE BL RHUM

‘@GURO 40
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- (ARAN ‘VEGLIONE
DI (CAPODANNO

‘MENU DI (ARNE

X OGIVELLE DI VITELLO BL GINEPRO,
CON PORCINI TRIFOLATI
E SCAGLIE DI PECORINO AL TARTUFD

INSALATINA DI CAPPONE E LINGUA SALMISTRATA
CON TROPEA IN 5A0R, ANACAHRDI,
PAIN BRIOCHE E CHUTNEY Al FRUTTI DI BOSCO

LASAGNETTA VERDE AGLI SPINACI
CON RAGU DI CARNI BIBANCHE, CARCIOFI E CARDI TRIFOLATI

GUANCETTA BRASATA ALL AMARONE E CANNELLA
CON TORTING DI RADICCHIO, ZUCCA E CASTELMAGNG

SEMIFREDDO AL GIANDUIB E CAFFE
CON MACEDONIA DI LAMPONI AL PASSION FRUIT
E NOCCIOLE PRALINATE

‘@URO 35
PORZIONE DI COTECHINO CON LENTICCHIE: EURD S
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- (ARAN ‘VEGLIONE
DI (ZAPODANNO

J MENU DI PESCE

IL NOSTRO CREMOSO BACCALA ALLA VICENTINA
CON GNOCCHETTO DI SEMOLING GRATINATO AL TARTUFO

INSALATINA DI PIOVRA E GAMBERONI
CON RISO INTEGRALE, FINOCCHI CROCCANTI, CUCUNCI E BOTTARGA

PASTICCIO DI PESCE ALLE CAPESANTE,
CALAMARETTI & SCAMPI
CON 5ALMI DI CAPITONE PREZZEMOLATO

! FIGETTO DI BRANZINO BLL ARBNCIO
i CON PASTINACA, RAPE BIANCHE E SALSA ALLO CHAMPAGNE

SEMIFREDDO AL GIANDUIB E CAFFE
CON MACEDONIA DI LAMPONI AL PASSION FRUIT
E NOCCIOLE PRALINATE

‘@GURO 40

PORZIONE DI COTECHINO CON LENTICCHIE: EURD S




) “UIGILIA DI “NATALE
E ‘NATALE

SOUFFLE ALLA ZUCCA
E RADICCHIO DI TREVISO
CON CUORE MORBIDO AL MONTASIO

INSALATINA DI FARRO
CON GIARDINIERA DI VERDURE
ARTIGIANALE, UdvA DI QUAGLIA
E BACCHE DI Ga4dl

LASAGNETTA GRATINATA
Al PORCINI FRESCHI
CON FINFERLI TARTUFATI E ASIAGD

HAMBURGER DI CARCIOFI E PATATE
CON CAPONATINA DI VERDURE E
MIRTILLI ROSSI

COPPETTA Bl MARRON GLACE

AMARENE & PANETTONE AL RHUM

\

]
|

CON CIOCCOLATO BIANCO, CROCCANTIND, |

i

: jMENU ‘VEGETARIANO

(ARAN “VEGLIONE
DI (APODANNO

GNOCCHETTO DI SEMOLING
GRATINATO CON PORCINI TRIFOLATI E
SCAGLIE DI PECORING AL TARTUFO

RISO INTEGRALE AL SALTO
CON CARCIGFI, EDAMAME, CASTAGNE
E GRANELLA DI NOCCIOLE

GARGANELLI PASTICCIATI
AL RADICCHIA
CON PROVOLA E PORRO BRASATO

TORTINO DI ZUCCA E CASTELMAGND
CON RADICCHIO DI TREVISO
MACERATO AL VINO R0OS50

| SEMIFREDDO BL GIANDUIA E CAFFE
| CON MACEDONIA DI LAMPONI

AL PASSION FRUIT
E NOCCIOLE PRBLINBTE

LASAGNETTA ALLA BOLOGNESE
Y2 PORZIONE

CORDON BLEAU
CON 5 CROCCHETTE DI PATATE

@URO 12
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‘IL @GRAN PIATTO
DI (RUDO

PER LA SERA DELLA VIGILIA
E PER IL GRAN VEGLIONE DI CAPODANNO

oCAMPI CRub! "Evo E LIMONE™
3P

GAMBERI R0O5SI DI DICILIA
4prz

TARTARE DI TONNO
CON ERBA CIPOLLINA, 5BLSA DI 5013 E ZENZERO

CARPACCIO DI PESCE SPADA
CON SALICORNIA E POMPELMO ROSA

OBALMONE NORVEGESE AFFUMICATO
CON UOVA DI QUAGLIA, FRUTTI DI BOSCO
E INSBLATA RUS5A

‘@GURO 70

PER DUE PERSONE
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91 UORI “MENU
®AL ‘MARE

GLI ANTIPASTI

ARAGOSTA E/0 1/8 ASTICE ALLA CATALANA
PREZZ0 SECONDO MERCATQ

TARTARE DI TONNO CON ZENZERQO E FRUTTI ROSAI
5,60 EURO ALL'ETTA

CARPACCIO DI 5PADA AL PASSION FRUIT
5,00 EURO ALL'ETTO

SCAMPETTI CRUDI ALL'OLI0 E LIMONE
EURD 2,50 CAD

oBLMONE NORVEGESE AFFUMICATO CON SALICORNIA
5,60 EURO ALL'ETTA

INSALATA DI MARE ALLA CATALANA
4,30 EURO BLL'ETTA

CAPPESANTE GRATINATE
3.50 EURO CAD

BACCALA: MANTECATO, ALLA VICENTINA, IN UMIDO
3.80 EURO BLL'ETTO

GAMBERONI 5GUSCIATI - ALLA GRIGLIA
4,50 EURO BLL'ETTO

MAZZANCOLLE IN "5A0R”
4,00 EURD BLLETTO
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91 UORI “MENU
®AL ‘MARE

| PRIMI

cUPPR DI PESCE
6,00 EURO ALL'ETTA

LASAGNETTA GRATINATA ALLA POLPA DI MARE
3.50 EURO ALL'ETTO

LA PAELLA CON CROSTACE]I E FRUTTI DI MARE
3.50 EURO ALL'ETTO

I SECONDI

TRANCIO DI 5SBALMONE IN CROSTA DI SESAMO
4,50 EURO BLL'ETTO

FILETTO DI ORATA ALLA MEDITERRANEA
4,00 EURO ALL'ETTA

oEPPIE IN UMIDO O AL NERO
3.80 EURO ALL'ETTO

ORATE E BRANZINI ALLA GRIGLIA
3.80 EURO ALL'ETTO

RANA PESCATRICE AGLlI AGRUMI E CAPPERI
4,50 EURO BLL'ETTO
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91 FUORI “MENU

®ALLA [ERRA

GLI ANTIPASTI

CARPACCIO DI MANZO AFFUMICATA

CON PECORINO TARTUFATAO, MOSTARDA DI FICHI E NOCI
10 EURO A PORZIONE

TORTINO ALLA ZUCCH, RADICCHIO ED A51AG0
2.00 EURO ALL'ETTO

LA PARMIGIANA DI MELANZANE
1.60 EURO ALL'ETTO

CROCCHETTE DI VERDURE PBNATE (FATTE IN CA5R)
1.60 EURO ALL'ETTO

OLIVELLE DI VITELLO AL sUGO DI PGMODOR0O
3.00 EURO ALL'ETTO

INGALATA RUSSA FATTA IN CAsA
1.60 EURO ALL'ETTO
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91 FUORI “MENU

®ALLA [ERRA

| PRIMI

LASAGNETTA GRATINATA
AL RADICCHIO DI TREVISO E PROVOLONE

LASAGNETTA GRATINATA
AbLA CREMA DI ZUCCA E PORCINI

PASTICCIO CLASSICO ALLA BOLOGNESE

cUPPA DI ZUCCA CON CEREALI E FUNGHI
1.60 EURO BLL'ETTO

I SECONDI

ANITRA ALL'ARANCIA (COTTA E VENDUTA INTERB)
SECONDO PEZZATURA

ROTOLO DI FARAONA DIS055ATA E RIPIENA
3.50 EURO ALL'ETTO

MEDAGLIGNI DI TACCHINELLA FARCITA
3.00 EURO ALL'ETTO

VITELLO ARROSTITO AL ROSMARING
3.50 EURO BLL'ETTO

GUANCETTA BRASATA ALL'AMARONE E CANNELLA
3.00 EURO ALL'ETTO
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91 FUORI “MENU

1 CONTORNI

RADICCHIO DI TREVISO AL FORNO
CIPOLLOTTI IN AGRODOLCE
BIETE E SPINACINI TRIFOLATI
FONDI DI CARCIOFI STUFATI
PATATE AL FORNO
CAPONATA DI VERDURE
FINOGCCHI CON POMODIRINI ED OLIVE

EURO 1,20 BLL'ETTO

[ SUGHI

oUG0 ALLO 5COGLIO CON CROSTACEI

E FRUTTI DI MARE
3.00 EURO ALL'ETTO

oUG0 CON POLPH E CARAPAHCE D'ASTICE

AL POMODORO FRESCO E BASILICO
4,50 EURO ALL'ETTO

SALMI D'BNATRA Al PORCINI
3.00 EURC ALL'ETTO
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[REGOLE GENERALI

? PER ‘PRENOTAZIONI E ‘RIRITI

L
ViGILIA DI NATALE E NATALE:

LE PRENOTAZIONI_DEI MENU E ANCHE DEI FUGRI MENU
DEVONO ESSERE EFFETTUATE
ENTRO IL 17 DICEMBRE ORE 13.00

LA CONSEGNA AVVERRH
IL GIORNO &4 DICEMBRE
DALLE ORE 10.30 ALLE 13.30
E DALLE 15.00 ALLE 19.00

PER IL GRAN VEGLIONE DI CAPODANNG:

i LE PRENOTAZIONI DEI MENU E ANCHE DEI FUORI MENU
0 DEVONO ESSERE EFFETTUATE ENTRO
IL 47 DICEMBRE ORE 13.00

LA CONSEGNA AVVERRA’
IL GIORNO 31 DICEMBRE
DALLE ORE 10.30 ALLE 13.30
E DALLE 15.00 ALLE 19.00
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“INFO YMPORTANTI

PER EVITARE FRAINTENDIMENTI ED ERRORI
oONO SCONSIGLIATI ORDINI TELEFONICI.

PREFERIBILI, INVECE:

PRENOTAZIONI DI PERSONA IN NEGOZIO

CON IL RILASCIO DI UN BIGLIETTO CON UN NUMERGO
(CHE VI SERVIRBNNO PER I RITIRO)

0 TRAMITE EMAIL, SCRIVENDO A:

PRENOTAZIONI@BARBARIGOEVENTI.COM

(RICEVERETE UNA EMBIL DI CONFERMA
E QUESTA 5BRA’° SUFFICIENTE PER Ib RITIRO)

PER QUALSIASI INFORMALIONE POTETE
CONTATTARCI ALL0 041.5161467

E5SENDO UN'AZIENDA ARTIGIANALE CI RISERVIAMO
DI CHIUDERE IN ANTICIPO LE PRENOTAZIONI
QUALORA NON RIUSCISSIMO 8 GARANTIRE
l' UN SERVIZIO SECONDO 1 NOSTRI STANDARD
|

Ik N.B: | MENU COMPLETI NON POSSONO ESSERE CAMBIATI
E NON 51 PO550N3 S535TITUIRE LE PIETANZE

RICORDIAMO, INFINE, CHE TUTTE LE NOSTRE PIETANZE
oONO COTTE ED ABBATTUTE, PERTANTO 5ARA SUFFICIENTE PROCEDERE
AbLA RIGENERAZIONE CON FORNO STATICO A BA55A TEMPERATURA
0 AL FORNO MICRONDE.

RACCAMANDIAMO LA CONSERVALZIONE DELLE PIETANZE
CONSEGNATE AD UNA TEMPERATURA DA & 8 4 GRADI
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(AIORNI ED Q)RARI
SPECIALI DELLA
(AASTRONOMIA

PER GLI AMANTI
DELL ULTIMISSIMO MINUTO
RICORDIAMO CHE NEI GIORNI
¢4 DICEMBRE E 31 DICEMBRE
IL BANCO 5ARA" REGOLARMENTE
ALLESTITO DALLE
ORE 9.30 ALLE ORE 13.30
E DALLE 15.00 ALLE 19.00
FINO AD ESAURIMENTO 5CORTE!

% | RITIRI DELLE PRENOTAZIONI, INVECE,

4 AVVERRANNO DALLE ORE 10.30 ALLE 13.30
E DALLE 15.30 ALLE 19.00

| ¢d DICEMBRE E é6 DICEMBRE CHIUSO

I GENNAIO é028b6 CHIUSO
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‘U1 AUGURIAMO
¢ UN ‘NATALE BERENO
E ELICE

TN 2026

‘IN SALUTE, CON
‘TANTE V&ODDISFAZIONI
§ E RICCO DI ‘“TUTTO CIO
| CHE PIU DESIDERATE

CON AFFETTO, TUTTI NOI DI
BARBARIGO - AASTRONOMIA.(CATERING.GVENTI




